Die Schweiz in der Waid

Traditionelle Suppen

Urner Kasesuppe (Kanton Uri) 13.50
Cremige Kiisesuppe verfeinert mit Weisswein und Rabhm
garniert mit Zwiebelschwitze, Einmal anders serviert

Biindner Gerstensuppe (Kanton Graubiinden) 13.50
Hausgemachte Gerstensuppe Biindner Art
mit Trockenfleischwiirfeln und frischen Krdutern

Basler Mehlsuppe (Kanton Baselstadt) 12.00
Hausgemachte Meblsuppe, mit Muskat und Majoran verfeinert
begleitet von geriebenem Sbrinz

Urchige Vorspeisen
Chas~-Chissi (Kanton Obwalden) 21.50

Frittierte Kdsekissen im Mandelmantel
begleitet von saisonalen Blattsalaten an Honig- Senfdressing

als Hauptgang 31.50
Siidfleisch Carpaccio (Kanton Appenzell) 23.00
Diinn geschnittenes Siedfleisch (Tafelspitz)
an einer feinen Gemiisevinaigrette
begleitet von lauwarmem Kabissalat
Pappet Vaudoise (Kanton Waadlt) 18.50

als Salat serviert, mit Lauch, Kartoffel, Speck und Saucisson
Lassen Sie sich iiberraschen

Schweizer Vorspeisen
Chaésschnitte (Kanton Wallis) 16.50

Wiirzige Kiiseschnitte mit Schinkenstreifen und frischen Krdutern
begleitet von saisonalen Blattsalaten

als Hauptgang 26.50
Riieblilasagne (Kanfon Aargau) 21.90
Hausgemachte Karottenlasagne
begleitet von frittierten Kaninchenfiletstreifen
und gerosteten Karottenstreifen

als Hauptgang 36.90
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Suppenkiiche

Knackiges

Davor

Crostini

JAHRESZEITEN

Tagessuppe
Téiglich frisch zubereitete Tagessuppe.
LAs hitt solang’s héitt!“

Kraftbriihe ,,Célestine
Hausgemachte Rindskraftbriibe mit Sherry und Fléidlistreifen

Tomatencremesuppe (lacto)
mit Mozzarellaperlen, Gin und Schlagrabm

Nusslisalat

Mit gebacktem Fi

Mit gebratenen Speck

Mit gebratenen Speck und gebackten Ei

Blattsalat
Saisonale, bunt gemischter Blattsalat

Waidsalat
Saisonale Salate
Sfarbenfrobh zusammengestellt von unserem Chef Garde Manger

Unsere Dressings
Franzosisch-, Italienisch-, Honig-Senf- oder Balsamicodressing

Rindsfiletcarpaccio
an Limetten- Pfeffermarinade

als Hauptgang
Ziegenfrischkiseterrine
Terrine aus franzosischem Ziegenfrischkdise

im Pfeffer- Nussmantel,
garniert mit Salatbouquet an Balsamico Dressing

Crostini mit Ziegenfrischkdse, Triiffelol und Oliven
Crostini mit Rucolapesto und getrockneten Tomaten
Crostiniteller

Drei verschiedene Crostini mit Rucolapesto, Knoblauch,

sowie Ziegenfrischkdse mit Oliven und Triiffelol,
garniert mit diinn geschnittenem Parmaschinken
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Schweizer Hauptgeniisse

Churer Fleischtorte (Kanton Graubiinden) 38.50
Tagtéglich frischzubereitete, hausgemachte Fleischtorte

mit Rinds-, Kalbs- und Schweinefleisch

begleitet von krdftiger Rotweinsauce

und bunten winterlichen Blattsalaten

,.Es hat solange es hat!“

Schtunggis (Kanton Nidwalden ) 34.50
mit Schweinsvoressen, Karotten, Lauch, Sellerie,

Kohlrabi und Kartoffeln

Schtunggis bedeutet in der schweizerdeutschen Sprache etwas wie

dicker Brei. Man Schtunggt (zerstosst)

Lozidrner Chogeli Pastete (Kanton Luzern) 37.50
Der Klassiker aus der schonsten Stadt der Schweiz!

Kalbsfleischwiirfel, Kalbsbritkugeli und Champignons

in der echten Fritschipastete, serviert mit Trockenreis

Kalbshackbraten (Kanton Ziirich) 34.90
Hausgemachter Kalbshackbraten an feiner Rotweinsauce

mit glasierten Karotten, Pelzwiebeln und Champignons

begleitet von frisch zubereitetem Kartoffelstock

mit Butter verfeinert

Fleischlose Schweizergerichte

Schabziger Hornli (Kanton Glarus) 30.90
Hornli mit Kartoffeln und Zwiebeln mit Schabziger Kiise

verfeinert mit gerdstetem Paniermehl

begleitet von hausgemachtem Apfelkompott

Rispor (Kanton Uri) 34.90
verfeinert mit Bergkdse begleitet von Zwetschgenkompott

Der Namen des Gerichts ist einen Zusammensetzung

von Rys und Pobr. Es ist also ein Risotto mit Lauch oder Porré

(von italienischen porro)

Maluns (Kanton Graubiinden) 29.80
Klassisches Kartoffelgericht, begleitet von Apfelmus und Alpkdise

Maluns wurde nach Einfiibrung der ersten Kartoffeln erwdihnt,

welche 1758 erstmals im Schloss Marschlins serviert wurden
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Waid Evergreens

Kalbsgeschnetzeltes ,,Guisan* 41.00
Zartes Kalbsgeschnelzeltes an Mischpilzrabhmsauce,

verfeinert mit rosa Pfefferkornern und Cognac,

serviert mit goldgelber Butterrosti

Kleinere Portion ,,Guisan“ 35.00

Kalbslebergeschnetzeltes ,,Di Aceto* 41.00
Zarte, in Butter gebratene Kalbsleberstreifen

an einem feinen Balsamicojus mit roten Zwiebeln und Cherry Tomate

und Pilzen, serviert mit goldgelber Butterristi

Kleinere Portion ,Kalbsleber” 35.00

Cordon Bleu vom Kalb 44.00
Gefiillt mit reichlich schmelzendem Greyerzer

und saftigem Vorderschinken, serviert mit Pommes frites

und saisonalem Gemiisebouquet

Lammfilets ,,Sydney” 45.00
Zartes, rosa gebratenes Lammifilet iiberbacken mit wiirziger

Krduterkruste an kriftigem Portweinjus,

serviert mit jungen Bratkartoffeln und saisonalem Gemiisebougquet

Die Fischgerichte

Saiblingsfilets Zuger Art (Kanton Zug) 38.00
Im Weisswein pochierte Saiblingsfilets

an einer sdamigen Kréutersauce mit Schalotten,

serviert mit Salzkartoffeln

Felchenfilets Nidwalder Art (Kanton Nidwalden) 37.50
Gebratene Felchenfilets

an einer feinen Siissmostsauce mit Creme Fraiche verfeinert

serviert mit Butternudeln

Lachsteak Basler Art (Kanton Baselstadt) 38.50
Gebratenes Lachsteak an einer feinen Butter Miillerinnen Art

mit Kapern, frittierten Zwiebelringen und frischen Kriutern

serviert mit Petersilienkartoffeln
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JAHRESZEITEN

Unsere Schweizer-Fleisch-Klassiker
Genau das Richtige fiir Fleischliebhaber

»Dry Aged” Cote de Boeuf (600 Gramm) 68.50
Rosa gebratenes Rindskotelette (vier Wochen am Knochen gereift)

begleitet von Bratkartoffeln und Chili Knoblauchbutter

,Es hat solange es hat*

Maxi paniertes Schnitzel (250 Gramm) 35.00
Paniertes Schweineschnitzel aus dem Nierstiick geschnitten
begleitet von groben Pommes frites und kleinem Salatbouquet

Maxi Schweins Cordon Bleu (400 Gramm) 38.50
Schweins Cordon Bleu mit Schinken und Greyerzer gefiillt
begleitet von groben Pommes frites und kleinem Salatbouquet

Die Waid- Grilladen

Pouletbrust (Brasilien) 200 Gramm 29.00
Schweinesteak (Schweiz) 200 Gramm 31.00
Rindsfilet (Irland Foyle) 180 Gramm 55.00
Lachssteak 200 Gramm 36.00

Alle Grilladen werden mit unserer hausgemachten
Krduterbutter serviert.

mit einer Beilage lhrer Wahl

Trockenreis, Parmesan Risotto, Pommes Frites, Rosti Kroketten,
Butterristi, Salzkartoffeln, Tagliatelle, Bratkartoffeln,
Kartoffelstock, saisonales Gemiisebouquet

oder knackige Salate

eine weitere Beilage 8.90

zusdtzliches Gemiisebouquet 9.30
oder reichhaltige Salatgarnitur
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JAHRESZEITEN

Morgens, mittags
nachmittags, abends
oder vorm Heimgehen,

Reichhaltiger Salatteller mit Ei 23.00

Parmaschinken Teller (720 Gramm) 29.00
Diinn geschnittener Parmaschinken

mit Parmesanbrocken und Oliven

serviert mit Peperoncini- Tomatenbrot

als Vorspeise 19.00

Biindner Teller (750 Gramm) 32.00
Diinn aufgeschnittenes, lufigetrocknetes Biindnerfleisch,
Biindner Salzis und Biindner Bergkdise
garniert mit Gurken, Tomaten und Baumniissen
Siedfleisch Salat ,,Dijonnaise* 26.00
Lauwarmer Siedfleisch Salat an Dijon- Senfdressing
mit roten Zwiebeln, Essiggurken und Kartoffelwiirfeln
Kaseteller (720 Gramm) 19.00
Hoblengereifter Emmentaler, Bergkdise,
Luzerner Rabmkdise, Ziegenfrischkdse und Gorgonzola
Rindfleischtatar ,,Die Waid* 34.90
Serviert mit einem Bouquet von saisonalen Salaten.
Je nach Wunsch: mild oder scharf.
Mit knusprigem Brioche Toast und Butter

kleinere Portion Tatar 21.90
Crostiniteller 16.80

Je ein Rucola Crostini, Ziegenfrischkdse Crostini mit Triiffelol
und Knoblauchbrot, serviert mit hauchdiinnem Robschinken

Waurstsalat garniert (mit gemischtem Salat) 23.00
Wurstsalat einfach, ohne Salate 17.00

Wurst- Kéasesalat garniert (mit gemischtem Salat) 23.00
Wurst-Kdsesalat einfach, obne Salate 17.00

Thunfischsalat garniert (mit gemischtem Salat) 23.00
Thunfischsalat einfach, ohne Salate 17.00

Eingeklemmtes mit Salami, Kise oder Vorderschinken 7.50
Eingeklemmtes it Biindnerfleisch oder Coppa 9.50
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